


DENOMINAZIONE

UVE

ZONA DI PRODUZIONE

VENDEMMIAE

ALCOL
VINIFICAZIONE

ANALISI SENSORIALE

ESAME VISIVO

ESAME OLFATTIVO

ESAME GUSTATIVO

ABBINAMENTI GASTRONIMICI

TEMPERATURA DI SERVIZIO

AZIENDA / INDIRIZZO

PROSECCO BRUT
GLERA 100%

PIANURA TREVIGIANA,
MAROCCO DI MOGLIANO

Manuale, nella prima seftimana
di Settembre

11,5 % vol
Pressatura soffice, vinificazione
in bianco a temperatura controllata

Vino dal colore giallo brillante, dalla
spuma persistente; Perlage elegante e fine.
Nota varietale tipica del frutto di origine,
aromatica, delicatamente fruttata;
Complesso nella sua tipicita.
Gradevolmente fruttato, di corpo,
delicatamente sapido, armonico.

Per tradizione & il vino che sia abbina
al pesce e prima ancora & | apertivo
per eccellenza.

6/8°C
Vini Marocchesa
Viticoltura e produzione di Vini di qualita



